Gyuimolcsos vanilia kocka tejmentesen

Hozzavaldk a tésztahoz:

e 2db tojas

e 1 csipetsé

e 200g Mester kelt tészta liszt
e 100g cukor

e 100g olvasztott margarin

e 10g vanilids cukor

e 3-5ekviz

Hozzavaldk a krémhez:

e 500ml névényi tej

o 80g Mester vanilia puding
o 2-3ek cukor izlés szerint

e 150g margarin

Tetejére:

e 400g erdei gyiimolcs (fagyasztott)
e 50mlviz
o 1 teaskandl Mester vanilia puding

Elkészités:

Belemérjiik a lisztet egy tdlba, majd hozzdadjuk a tobbi 6sszetevét. Alalaposan kikeverjik, sGrd
masszat kell, hogy kapjunk. Ha sziikséges, még tehetiink hozza néhany evékanal vizet.

Egy 20*30 cm tepsit kibélellink sit6papirral, majd a tésztat egyenletesen belesimitjuk.
180C-ra el6melegitett siit6ben 20-25 perc alatt készre siitjik.
Ha kész a tészta egy talcara boritjuk, lehudzzuk réla a sttépapirt és félretesszik hdilni.

K6zben a névényi tejben kikeverjliik csomémentesre a pudingport, majd sirlre f6zzik. Ha kész,
lehuzzuk a tlizrél és még forrdn belekeverjiik a cukrot és margarint. Félig kih(tjuk.

A langyos krémet még egyszer jol atkeverjiik, majd a tésztara kenjuk.

A fagyasztott gyimolcsot a vizzel felforraljuk még a gyimolcsék kiengednek, majd s(r(ire f6zziik a
pudinggal.

Felszelt siteményre tesszik a gylimolcsszdszt.



